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Dottore Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari

Patente di guida categoria B, automunito

Gennaio 2018 — Oggi: Analista di Laboratorio
Centro Sperimentale del Latte S.R.L. — Sacco System

Analista per il laboratorio di controllo qualita; analisi chimico microbiologiche sulle materie prime in
ingresso, cleaning verification e validation sugli impianti e i locali di produzione. Controllo microbiologico
dell’aria e dell’acqua purificata ad utilizzo produttivo.

Novembre 2017 — Dicembre 2017: Stage — Laboratorio Ricerca e Sviluppo
Art Cosmetics S.R.L.

Creazione e sviluppo di nuovi prodotti, e test chimico-fisici di laboratorio su tali prodotti.

Settembre 2017 — Ottobre 2017: Rappresentante Commerciale
Due Maich Servizi S.R.L.

Rappresentante per le aree di Bergamo e Brescia; vendita dei servizi aziendali comprendenti il ritiro degli oli
vegetali commestibili esausti.

Giugno 2017 — Agosto 2017: Sales Assistant
Decathlon S.R.L.

Aiuto commesso e steward di cassa presso il negozio Decathlon di Busnago (MI).

Ottobre 2016 — Marzo 2017: Stage — Assicurazione Qualita
Esselunga S.p.A.

Attivita di controllo qualita sulle materie prime in ingresso e analisi chimico-fisiche su tali prodotti;
campionamento e successive analisi microbiologiche sui prodotti del reparto gastronomia e pasticceria, con
ricerca di microrganismi dannosi, patogeni e non.

Maggio 2016 — Settembre 2016: Stage — Area Food
Markas S.R.L.

Sviluppo e gestione dei ricettari e dei mend, sia cartacei che a livello informatico, degli appalti della regione
Lombardia.



Settembre 2013 — Marzo 2016: Laurea Magistrale in Scienze e Tecnologie Alimentari

Universita degli Studi di Milano, Facolta di Scienze Agrarie e Alimentari

Tesi di Laurea: “Valutazione della potenziale attivita antimicrobica di chitosano e monitoraggio della shelf life
di carne avicola tramite challenge test”.

Votazione: 100/110

Settembre 2008 — Febbraio 2013: Laurea Triennale in Scienze e Tecnologie Alimentari

Universita degli Studi di Milano, Facolta di Scienze Agrarie e Alimentari
Tesi di Laurea: “Impiego di filtrati colturali fungini per I'incremento del potenziale di metanizzazione”.
Votazione: 95/110

Settembre 2003 — Luglio 2008: Diploma di Perito Tecnico Agrario

Istituto Tecnico Agrario Statale “G. Cantoni” di Treviglio (BG)

Votazione: 68/100

Buona conoscenza degli ambienti di laboratorio chimico-microbiologico; dimestichezza nei laboratori di
microbiologia alimentare e microbiologia industriale.

Capacita di lavorare in condizioni di sterilita, capacita di coltivare e conservare colture microbiche e preparare
terreni colturali.

Discreta padronanza dei processi di controllo qualita, cleaning validation e verification.

Buona capacita di lavorare in gruppo e ottime doti relazionali maturate in molteplici situazioni, in ambito
lavorativo, e durante le attivita di volontariato.

Buona conoscenza del Sistema operativo Windows

Buona conoscenza del pacchetto Office (Word, Excel, PowerPoint)

Italiano: Madrelingua
Inglese: Livello intermedio (B1)
Ottobre 2013 — Maggio 2014 Corso di inglese finanziato dal Comune di Bellinzago Lombardo.

Ottobre 2017 — Marzo 2018 Corso di inglese presso la scuola British Institutes di Cernusco Sul
Naviglio.
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Interessi: Agricoltura, Natura e ambiente, Musica e Sport;
Attivita di volontariato presso la sezione AVIS di Bellinzago Lombardo. Donatore di sangue attivo;

Consigliere comunale presso il Comune di Bellinzago Lombardo da Maggio 2023.

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196.

Paolo Domaneschi
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